Nos Plats Cuisines

Paté en crolite de Noél - 22 € (env. | kg)
Cochon, canard, foie gras francais et figues

Supréme de poularde cuit basse température

ou Pavé de sandre roti - 17 € la part
Garniture : Risotto trutté et parmesan, sauce champagne,
cepes, girolles et pleurotes sautés en persillade,
légumes rotis

Nos Fromages Fumes

Camembert de Normandie AOP fumé 250gr - 6,90 €
Comté AOP fumé 200gr - 6,90 €
Saint-Marcellin (x2) fumé 130gr - 7,90 €
Crottin de cheévre (x2) fumé 120gr - 5,90 €
Maroilles AOP tumé 375 gr - 9,90 €
Maroilles AOP fumeé 750gr - 16,90 € *
Emmental Francgais fumé 250gr- 6,90 €
Munster Géromé AOP fumé 200gr - 7,90 €

Nos Fromages Truffés ou Piment d’Espelette

Maroilles AOP truffé 400gr - 14,90 €

Brie de Meaux AOP truffé 320 gr - 12 €

Camembert de Normandie AOP truffé 270gr - 10 €

Brie de Meaux AOP au piment d’Espelette 300gr - 10 €
Camembert de Normandie AOP au piment d’Espelette 250gr - 9 €

Nos Desserts- 8 parts 36 €

Buche Vanille d’Hiver

Creme vanille genmeuw cIr {)l)(lllt un coeeur E‘X()[lllllt‘
p()SG sur une gen()lse moelleuse.

Buche Praliné Signature
Une base croustillante au praliné noisette,
surmontée d'un duo de mousses au chocolat blanc et noir

_ Sapin L’éclat rouge
Création en forme de sapin, elle associe la fraicheur

des fruits rouges a la douceur de la vanille incrusté d’un coulis acidulé.




